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Fiche projet 12 : Promotion et renforcement de la qualité sanitaire et nutritionnelle des 
denrées d’origine végétale 

 

1. Secteur/Domaine Agriculture/Qualité sanitaire et nutritionnelle des aliments 

2. Instances de mise en œuvre  MINADER 

3. Parties prenantes du Projet MSHP, Min Commerce, MIM, MESRS 

4. Zone d’intervention Nationale 

5. Dates de début et de fin du 
projet 

2016-2020 

6. Contexte et justification 

 Les contaminations biologiques, chimiques ou physiques 

des aliments constituent aujourd’hui une sérieuse ménace 

pour la santé et l’économie des pays en développement1.  

 Ces contaminations se présentent à plusieurs échelles 

(production agricole2, industrie agroalimentaire3, 

ménages4, restauration collective, alimentation de rue5 ) 

avec des conséquences néfastes sur la santé des 

populations.  

 Le Gouvernement a entrepris la mise en place d’une 

Agence Nationale de la Sécurité Sanitaire des Aliments 

en vue d’une meilleure coordination des actions 

sectorielles tant au niveau de la prévention que de la prise 

en charge. 

 Avant l’opérationnalisation de cette agence, ce projet 

permettra d’encadrer la production agricole avec la mise 

en œuvre de bonnes pratiques utiles à la sécurité sanitaire 

des aliments produits. Ceci permettra de remplir les 

conditions d’exportation de plus en plus rigoureuses en la 

matière6. 

7. Objectifs du Projet 

Objectif global :  

 Contribuer au renforcement de la sécurité sanitaire des 
ressources agricoles à travers les bonnes pratiques 
agricoles. 

Objectifs spécifiques : 

 Renforcer le fonctionnement du système d’analyse de la 
production agricole. 

 Sensibiliser et former les acteurs du secteur agricole. 
8. Résultats attendus  5000 exemplaires du guide multisectoriel de bonnes 
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Nigeria.J Food Prot. 2015 Jan;78(1):57-64. 
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pratiques sur la sécurité sanitaire des aliments reproduits 
et diffusés. 

 40 sessions de formation à l'attention des agriculteurs sur 
l'utilisation des produits phytosanitaires (OPA) sont 
organisées. 

 Les structures de contrôle qualité des produits 
phytosanitaires sont équipées. 

 Quatre sessions de formation à l'attention des acteurs de la 
distribution sur le transport optimal, le stockage et la 
conservation des denrées alimentaires sont organisées . 

9. Composantes du projet 

1. Composante santé : optimisation de la surveillance 
des pratiques agricoles et renforcement du système 
d’analyse de la production. 

2. Composante formation: information,  formation et 
renforcement des capacités des acteurs de la chaine de 
valeur, face aux risques et conséquences des 
contaminations alimentaires. 

 

10.  Chronogramme indicatif 
d’exécution 

 

 An 1 An 2 An 3 An 4 An 5 

Composante 1 X X X X X 
Composante 2 X X X X X 

11. Budget estimatif 
 Ratio 

  Evaluation préliminaire 
 Avant-projet détaillé 
 Marché signé 

 

 F CFA $(US) Euro 
Coût total 6655000000   

12. Etat de préparation / 
Exécution du projet 

Identification 
 Evaluation 
Mobilisation des financements 
 Mise en œuvre  

13. Référence PND 2016-2020 
Axe 4, Impact 3, Effet 2, Extrant 2.4, Actions 2.4.1, 2.4.2 et 
2.4.3 

14. Référence PIP Nouveau projet 

15. Mode de Financement du 
Projet 

 Gouvernement 
 Privé 
 PPP 
  Bailleur extérieur 

16. Etat de mobilisation des 
financements 

Financement acquis  
 Gouvernement 
 Privé 
 PPP 
 Bailleur extérieur 

Financement à rechercher  
 Gouvernement 
 Privé  
 PPP 
 Bailleur extérieur 

17. Niveau de priorité 

 1 – Indispensable 
 2 – Nécessaire 
 3 – Utile à Court Terme 
 4 – Utile à Moyen Terme 

 


